
ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

44377 Pork Soda Pet Nat ポークソーダ ペットナット 23
VdF

ヴァン・ド・フランス
白微
泡

ムニュピノ75％
シュナンブラン25％ ¥3,400

44216 Coup d'Jus クー ド ジュ 22 VdF
ヴァン・ド・フランス

赤 コー100％ ¥4,500

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

44245 La Mule ラ ミュール 22 VdF
ヴァン・ド・フランス

赤 ガメイ100％ ¥3,600

44249 Les Têtes Noires レ テット ノワール 22 VdF
ヴァン・ド・フランス

赤 コー100％ ¥3,900

44246
La Mule Deluxe Edition
ラ ミュール ドゥリュクス エディション

22 VdF
ヴァン・ド・フランス

赤
ガメイ

ピノノワール
ピノドニス1/3ずつ

¥4,500

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

44458 Messer Oto メッセール オト　★ 20

DOC Aglianico del
Vulture

アリアニコ・デル・
ヴルトゥーレ

赤 アリアニコ100％ ¥2,400

44459 Bauccio バウチョ 19

DOC Aglianico del
Vulture

アリアニコ・デル・
ヴルトゥーレ

赤 アリアニコ100％ ¥4,300

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

44447
Carignan Sans Soufre Ajouté
カリニャン サンスフル アジュテ　★

23
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 カリニャン100％ ¥2,900

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36437 La Passion Blanc ラ パッション ブラン 23
IGP Côtes Catalanes
コート・カタランヌ

白
グルナッシュブラン80％

グルナッシュグリ17％　ミュスカ
3％

¥1,900

コスパ最強ワインのルーション『パッション』は、白が23VTGとなっております。
エチケットは赤とお色違い…太陽君が元気にサーフィンをしています！

南仏旨安ワインの人気者ラパッションの白、エチケットはサーフィンを楽しむ「太陽君」です。やや濃いめのイエローの外観から青りんごや

ミントの香りを感じます。たっぷりのミネラル感とフルーティーさ全開の果実感にアフターのピールの苦みが大人っぽさを演出してくれます。

ボリューム感もありコスパ最高の逸品です。
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センスの良さが光るロワール『ジュリアン・ピノー』は、ブタさんのエチケットがカワイイ白微泡はロワールの白品種で造っ
ております。コー100％の赤はしっかりエキス感をお楽しみいただけます♪

元クロ・ロッシュ・ブランシュの畑に植わる樹齢40～140年のコーをグラスファイバータンクで醸し後プレスし発酵、400Lと600Lの木樽で

熟成し23年9月に瓶詰めしました。紫ガーネット色、フランボワーズやフルーツキャンディ、黒蜜、バラの香り、優しく拡がりのあるアタック

は複雑味が増し、上質なタンニンとアルコール感が強く感じられる骨格のしっかりとしたワインです。

プライマスのヒット曲をワイン名に冠しました。Vincentのシュナンブラン25hlと去年までスタッフだったアレキサンドルのムニュピノ10hlを

アッサンブラージュしグラスファイバータンクで発酵し糖が残った状態で瓶詰め、デゴルジュマンしました。グリーンイエローの外観、ライムや

グレープフルーツの香り、拡がるクリーミーな泡、スッキリとした果実味にリンゴのフレッシュな味わいです。

タイミングを見計らっておりましたが、23VTGから生産者名＆キュヴェ名を現地の名称へ合わせ、変更いたします！
ラングドック『ラ・バロンヌ』は定番のカリニャン赤「カリニャン サンスフル アジュテ」が23VTGとなっております★

09年に新井順子と出会い誕生したキュヴェは収穫時にブルノが来て醸造を手掛けます。粘土石灰土壌のカリニャンを除梗後、トロン

コニック樽で醸しプレス後そのまま発酵、ステンレスタンクで熟成しました。明るいパープルガーネットの色調、レッドチェリーやヒノキ、プラム

の香りが豊かに拡がり、ジューシーで雑味のない味わいに心地よい酸と程よいタンニン、バランスの良い仕上がりです。

1.Dom Julien Pineau ドメーヌ・ジュリアン・ピノー

2.Dom Chahut et Prodiges ドメーヌ・シャウ・エ・プロディージュ

3.Cantine Madonna Delle Grazie カンティーネ・マドンナ・デレ・グラッツィエ

4.La Baronne ラ・バロンヌ

5.Jean Pla Selection ジャン・プラ　セレクション

バウチョは15世紀に生きたPirro del Balzoのニックネームでラベルに描かれた城を建てた有名な貴族です。10月最終週に収穫した

アリアニコを除梗しステンレスタンクで醸し発酵、古樽と新樽で熟成しました。熟成感のある濃いガーネット色、熟れたラズベリーやカシ

ス、ドライフルーツ、火打石のアロマ、目の詰まった果実の凝縮感に、こなれたタンニンと支える酸味が綺麗に余韻まで続きます。

欠品しておりまして申し訳ございませんでした。大人気のイタリア『カンティーネ・マドンナ』は定番アリアニコ赤×2キュ
ヴェが新VTGでのリリースとなります。
イタリアな果実感＆密度の高いシルキーなタンニン♫ぜひストック下さいませ。

ロワールの『シャウ・エ・プロディージュ』は赤×3キュヴェをご案内いたします♬凛としながらもチャーミングな赤の果実
感をたっぷり味わって下さいませ。

粘土石灰土壌で育つガメイとピノノワール、粘土・シレックス土壌で育つピノドニスをそれぞれグラスファイバータンクで醸し・発酵後アッサ

ンブラージュし、グラスファイバータンクで5ヶ月熟成しサンスフルで仕上げました。紫を帯びた淡いルビーの外観、カシスやザクロ、フランボ

ワーズのアロマ、柔らかなアタックに拡がりのあるたっぷりの旨味、果実味がじわりと増してゆきます。

丸くて黒い石で構成するパーセルの脇を走る車道の名前をキュヴェ名に冠しました。コーを全房でスミマセラシオンカルボニック後プレスし

セメントタンクで発酵、グラスファイバータンクで熟成しました。鮮やかなパープルガーネット色、フランボワーズやレッドプラム、ザクロの香

り、バランスよくしっかりとした味わいに中程度のタンニンと控えめな酸味、バランスよく綺麗で良質な逸品です。

ドメーヌのあるシャルジェ村とシャルジェラミュール（アルコール過剰摂取）の掛け言葉です。グラスファイバータンクで醸し後プレスしルモ

ンタージュを1回行い発酵・熟成し瓶詰めしました。紫ルビー色、カシスやプルーン、黒胡椒、火打石の香り、土のようなしっかりとしたボ

ディ、タンニンとエキスがたっぷりで旨味も詰まっていて、豊かな果実味と心地の良いアフターです。

2020年は猛暑もなくアリアニコにとって良い天候でした。粘土石灰で育つアリアニコをステンレスタンクで醸し後プレス、ルモンタージュを

施しながら発酵・熟成しました。エッジがレンガ色の濃いガーネット色、ブルーベリーやイチゴジャム、火打石の香り、丸みのある熟した果

実のアタックは熟成による角のとれたやわらかな心地よい味わいを楽しめ、コスパの良さが光ります。
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